unsere Empfehlungen zum Sommer 2019...

ALs Apéritif:
Glas SERT wit feinem QUITTENULIKOR e.20

VEGETARISCHES:

Gebackenes Splnat-Kiichle auf ratatouille-cemiise,
gemlischter Salat 14.€0

Frische Werdenfelser Schwammerl in ranm
wmit hausgemachten Semmelknddeln 16.40

Steak von der Rinderlende wit frischen Pfifferlingen,
Bratkartoffeln und Salaten 21.80

Z wel Bchte Mm‘ij esfilets
wach der Hausfrauen-Art elngelegt, Salzkartoffeln 15,20

Z wel Bchte Mm‘ij 6SﬁL6tS wmit Zwiebelringen,
griuen Bohnen und Bratkartoffeln 16.80

warme Kiche vown 1200 bis 1400
und ab 1800 Uhr




VORSPEILSEN:

Sechs WEINBERGSCHNECKEN L planter Kriiuterbutter, Toast 2,20

Durchwirbeltes SALATVERGNUGEN mit karawmellisiertem
ZIBGENKASE 13.40

Gebackene SCHWEINEBACKLE auf marinierten Linsen,
frischer Meerrettich, und Frihlingssalat 13.20

CARPACCIO vom Rinderfilet mit Ruccola und gehobeltem Parmesan 13.80
...jewells mit hausgebackenem Brot
SUPPEN:

RINDERKRAFTBRUHE mit hausgemachten Lebersphitzle und
Gemlisewiirfel 4.80

,ZIERWALD's* Festtagssuppe mit Griehnockerl, Markklsbehen. Flédle,
Lebersplitzle und Gemitse 6.20

Aufgeschlagene CREMESUPPE vow der Kresse wmit gebratener
RIESENGARNELE #.20

UNSERE MAULTASCHEN:

»GOTZ VON BERLICHINGEN” wmit Speck, Zwiebeln, Kartoffeln und &L
gerpstet, gemischter Salat 13,-

,TUBINGER STUDENTENTROST auf geschimolzenen Tomaten
uno mit Khise gratintert, gemlischter Salat 13-

wenn thr Appetit nicht so grob ist, bereiten wir gerne eine kletne Portion fitr Ste zul




Hauptgerichte:

Hausgemachter Blsiisser FLAMMKUCHEN wmit Sauerrahm, Speck,
Zwiebeln undl Kise 11.80

Pikante LAMMBRATWIURSTERL mit Bratkartoffeln 14.40

Gerbstete BLUTWURST auf Apfelscheiben, Kartoffel-Kriuterstampt

ungd Rostzwiebeln 14 .40
-digses cerieht hat seine Eminenz Relnhard Kardinal Marx am 12.09.2015 bel uns genossen-

Minchiner RATSHERRENSCHITZ BL —gefillt mit frischem Meerrettich,
Basilikum und Schinken-, Bratkartoffeln und Salate 18.20

Schwiibiseher ZWIEBELROSTBRATEN —aus der Rinderlende-
Bratkartoffeln und Salate 19.80

KALBSBACKLE m Rohr mit Spitburgunder geschmort, glasierte Karotten
und Kartoffel-Kriuterstampf 19.820

RosA gebratene LAMMHUFTE auf Ratatouillegemiise
und Ruccola-gquoceht 19.80

ARTISCHOCKENNUDBELN wmit gebratenen RIESENGARNELEN
ung Ruccola-pPesto 18.80

Frisches, gebratenes SABLINGSFILET auf Blattspinat
und Safrankartoffeln 19.80

Unsere DESSERTS:

unsere “flitssige’ SCHWARZ WALDER KIRSCHTORTE Lm Glas 6.80

Auswahl von hausgemachten SORBET'S
-Mango / Erdbeere / griuner Apfel / Himbeere-  je Kugel 2.--

VARIATION vow der SCHOKOLADE
-elskaltes Mousse, warmes Soufflé und Mangosorbet- .20

Frische marinierte ERDBEEREN mit kleinem Heldelbeertartelette
und Creme britlée 8,20



